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1 [SERVICIO SOCIAL:

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
UNIDAD OPERATIVA: f

DIR : ks =17
OPERADOR: i fon Yocno [ REPRESENTANTE LEGAL ) "W F2 : 370428 5503
No DE CONTRATO: ][:x'-g FECHA DE TERMINACION DEL CONTRATO: | 20 /06 /2023
Fecha e Contepto Sanitano Cencepto Santano Fecha de Concapte Sandano Concepto Santano
Concesto Sanitano expedida por la autondad saniana FAVORABLE - ks 1 Cht i 4 Chita® o 5
FAVORABLE CON REUERMENTOS - DESFAVORABLE | 4?75?“; o721 | Favorable
| Coberiura da visita 1 [N° Asistentes westa 1 ™ Fecha de vista 1 Fecha de visit
Cobertura programada visita 2. 4 | N Agistentes vesita 2 e [«)
SITUACION DEFICIENTE (1) ]w STUACION ACEPTABLE (2) I SITUACKIN SOBRESALIENTE (3) l NO APLICA {0) CALIFICACION
1 | Visitad |

11 [Las areas dal servico de ahmentacidn se encuentran sefalizadas
1 La dosificencn ol cesinfectanti $§ encuanira &n un ke visble ceniro Sel serico da alimen
! Lot aviscs alstvos al lsvado de manos se encuentran e lugar vis ble dentro del servicad de alimentacon ¥ SEfVICIDS Sanilanos

14 |Losa a Kas hapenicas y medidas de segundad se encuentren publicados en ) wisible deniro del servicio de shmentacsn
15 __|Tiene documentads el cicio de menus. & analiss nuincional del tiels oe mends y la mnula patron
1E [La nnula patren tra 03 €n lugar visdile para Bl personal manipulador g shmentes

17 |Eloclo de menus se encuentra pubhicade en lugar wisible para el personal mampulador de almenios

18 |Eloclo de menus o menu del dia $€ encuentra publhcado en un lugar visible y da 1acil lectura para los panikcipantes

2 o
1 bhecimeento esta wul 0 &N =il §8C0_No Mundatile y 1efeno oe facil drende
2_|No existen nesgos ge contaminacién pata &l servico de atmentos detido 8 las condicion anas de los arededanes adficacion
2 La construceion es de matenal resistents se e ra profegria cortra el acceso de 83 [Hermatcidad) y i nes.
Los pisos, paredies y_lochos en general sn Brcusniran €n buen estado oo maﬂhnmm (log, sn humedades gnetas yio firacon e}

|Cuenta con claramente definidas aradas isicaments para i de ferenies procesos

4
- [ % son impermashies sobdas, mu Faci wnpieza, resstentes a factores smbwentaies como hurmedad y te
7 e fac I 23y £ gncuantra Irnmo
_____mmlnmnu ¥ bechos adas oe tal manera 0 ¥ suciedad
gj nianas puenas y cortinas_se an:uenlnn Empiag_en buen astads h-nn ubeaou Ilbrl de co«onbn yia moha

cusntan coh 18 inchinacisn
211 Euluﬂ sifones o s de dren, decuadas ado

21 |L8venilacsn natural o arihical es adecuada no aﬂﬂa ia cardad del productn, evita fa o, 70 al persanal de ¥ fealzan (kmpveza ae|
¥ ipa y fitrg)
1 La luminacdn natural o arifxal es adecuada
L '*'"WWS Y Sccesorios, estsn proteqidas para ewdar contaminacion en caso de ruptura, en buen estado y impias
1 Los 500 & rites conforme. de usuanos
kl i anla i 2n buen e: £ condiciones netaras adecuadss

217 mmmmmummm (dispensador con jabén Fquide, Inaltas desechables de papel o secador de manos; Papel higrénico, papelera con tapa y balsa)
E 1§ lEmStELm Ares destinads para el alistamiends del personal_sehalzado, ordenado ¥ €N buenas condiciones de higiens
3 2

Ay m -qumy wpoﬂnes ae :mr.m:o directo con el aimento son de matenal sanitano, de facil impiezs ¥ desmfeccian, no tienen pinturas U olre tpo de matenal desprendible que represente un

Loz esrén mnmemoanmenulnocmmu ra la ded servico de alimentacion.

e alimentacidn so fncuentran en optmas condicionas da sseo y desinfeccibn

La i c;l cidad el 5 £00 an S entuenira: buen estado
co q &) ire et alt

da la unidad Verifique que no se utiice toallas de tela

VISITA 2
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PROCEDIMIENTD DPERACION ENTREGA DE APGYOS ALIMENTARIOS EN LOS SOCIALES. [roeerery
e Fecha Memo INT 2019026408 -
Frery DE LA DEL DE AL M OEENE
FLCVE (M OF WIS AR Pagna 1 de 8
310 _|Los squipos 8 encuantran en busnas copdiciones de funcionamiento. I i |
an scribir n by i ¢ mantenimi o cambio; VISITA 1
MANTEMIMIENTO CAMBIO
P
3.12 las r mantenimignto y/o cambio: VISITA 2
MANTENIMIENTO CAMBIO
SR
3.13 | menae y utensios en general sa encuentran en buenas condiciones de mantenimiento
Describir cuales son los utensibos y/o menaje por mantenimients yfo cambig: VISITA 1
MANTENIMIENTQ CAMBIO AR ET LT
I
VISITA 2
CAMBIO

ermanenta)

4 Manipulador de alimentos Visita 1
a1 El personal manpulader de alimentos usa dotacion impa, completa (delantal, gomo, lapabocas, zapatos cerados, guantes para procesos de hmpieza y desinfeccion de areas) de color claro y

- da uso adecuado
42 La »on personal de las manipuladoras es adecuada {ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, No Uso de joyas v olros accesoros, no maguillaje excepto maguillaje

ma lacion de ahmentos.

El pgrwnal mampulador de alimentos que presente hendas, imtaciones cutaneas, diarmea, vomito, cuadso gripal, enfermedades virales o hapatits es excluido de los procesos relaconados con la

4.4 El parsonal mampulador de alimentos practica las buenas practicas de manutactura e higiene (evitar practicas como comer, fumar, toser, ESCUPIT, rascarss) !
45 |BI ona! manipulador de aimentos se cambia el uniforme antes de salir a |2 calle o en algun cambio de actividad diferente al Servico de Alimentos 1 |
4.8 JEl parsonal de servicios generales no mlerviene en actvidades de manpulacion de los alimenlos | |
4.7 El personal manipulader de gimentos prasenta certificade medico donde indique que s apto para manipular alimentes, con fecha de expedicitn no mayer de un sfo, l 1
48 Todo el personal manipulador debe tener formacion en educacion sanitana, princpios basicos de B2 y practicas higiénicas en manipulacion |, de al plan da cay 16N conbnuo y ‘
permanente, con minimo 10 horas anuales
Infi ifn e . TA1
Hamtis Fechainicioplande  |eocna ge gitima Fecha Certificado médi
|
49
Infoemacian de Maninulad, VISITA 2
Nombre Fecha de dltima itacio Fecha Certificado médico
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smm' batir, se leai‘nm uiendo las buenas praclicas de manutaciurs

49 |Los alim mantienen a la te ra frio menar 2 6°C; Calientes: a
[ &.410 |La unidad operativa cuenta con lavamanos de acconamiento ne manual

PROCEDWIENTO ORERACION ENTREGR DE APOTOS ALIWENTARICS EN LOS SERVITION SOCIMLES Vornan 0
Frecha Mamg INT 2099008406 -
A DEL SERVICIO DE ALIMENTACISN 305N
mmiiad Pagrz 1086
Bl e ]
5 nea 0 Wisita 1 Visita 2
= o " i |
o T3 unidad operaive S DO PN OF amiento anstato 3 1a urdad ¥ con los p 1ales como manao de agua. bmpeza y desinfeccion, control de 3
vectores y manejo de résdues solidos
2 |Se encwentran implementados 1o as del plan de saneamierto y se veriican el comecto dbigenciamiento de las farmatos.
El agua utilizada en el establecimanto es potable =
4 |El sumnistro de Agua y SU preson es adecuado para todas 135 operaciones
5 . nios sumInistro Er
6 [Eita de almacenamiento de agus sta prob dad sufksents para un dia de operscidn
Se limpia y desinfecta penodicamente (mirmo cada 6 meses). Control de lavado de tanques de almacenamvento de agua (Venficar |3 aulonzacion de la empresa para realizar esta actividad. el 3

57 | certificado de oel tangue, con las respectivas fichas técnicas de 1os productos utkizados)

58 |Launidad operativa cuents con canecas con taj ibolsa de calor de acuerdo a los residugs gensrados y son remowdos del area del sernoio de alimentacon frecuentemente 3

59 [La unidad operatva cusnta con acea de almacenamiento lemparal de residuos solidos, en buenas condiciones hgerico y deb del servicio oe ali 3

Existe drea exclusva para los productos . pl y elemeantos como escobas, traperos y recogedores, 108 producios quimicos se 3

%10 gebigamente rotulados y bajo llave

511 |Nose observan combustibles | grdos dentro de la unsdad operativa {gasolina, alcohal) =

512 |Control de Fumigacion (relac ta fecha de fumigacdn. & se realizd esta actvidad de acuerdo @ necesdad oe la unidad operativa) 3

[ o de jos s0s de o cibo, almacenamie aracion, servide y distri alimantos Visita 1 Visita 2 |
61 Tiene documentado e implemertado los siguentes procesos Compra. Transponte, Recibo, Almacenamients, Braparacion ¥ Senvido o distribucion | =
6,2 Recl imentos Visita 1 isita 2
621 [Launidad operativa fiene estan'ecidos los horanos para el recibo de aimentos y cumple con estos, de tal manera que no afecte y/o retrase 13 operacion del servicio de alimentacion, g
Cuenta con pto sanitano § con obser o con L de los de emibde por la autondad sanitana com)| te y con fecha

622 e ’ _ P 3

supefior 8 un aia
¥ Sa realiza verificacion de 1a cadad y canboad da ios amentos recibidos
4_|Se impiementa el formalo de recepcion de alimentas

S revisa ol rotulado de los almentos segun normatividad vigente
Se cuenta con Ios elementas recesanos y en buen estado para la recepeidn de alimentos (béscula, gramera, termometro, canastlias) =
La frecuencia de recibo de almentos es adecuada con |3 capscidad de almacenamiento. =2

628 |Elrecbo de ali 3@ ralza en es higie sanitanas 3

6,3 Almacenamiento Visita 1 Visita 2
631 |Losequiposy areas de almacanamients son suficientes para la cantidad de alimentos & aimacenar
632 |Serealizaun ado manejo de bolsas para el almacenamiento de almentos en refrigeracion alaciin
g3z |3 h?wi a cabe el registro y control de temperatura en los equipos de frio para g izar la i6n de los prod y s@ resliza penddicamente [a verficacion de los 3
(3] El aimacenamiento de Ios alimentos en frio evita fa contaminacion cruzada 5
[ 5 & Io requieran,_son ubicados en Ios equipas de almacenamiento en frio (refri Tacion, congelacidn) inmediataments después de recibudos. =
6.36 |Elproceso de lacién se realiza de manera ad i los en i8N mimmo 24 horas, maamo 3 dias)

] El material de los ana, estanies, canastillas y estibas se encuentra en condiciones higlénico santanas sdecuadas.
638 |Sedligencia comectaments el formato de non!ml de entrada y salida de alimentos. ed
839 |Les i en donce se cuentan con tapa 5
Laos akimentos se encueniran aimacenados de acuerde a la norma {uso de estibas, canastillas o estantes limpi [ i ' o
6310 pias, por fuera de los embalajes de carton, rotulades con nombre del producto, fecha
de vencimiento vigente, fecha de ingresc del producto y numero del lote; ==
6311 |E de los almentos se realiza de acuerdo al método PEPS (pri en entrar, pri on salir), -

64 aracién Visita1 .- Visita 2
641 |(Los aJimenlus Que van 3 ser usados para las preparaciones cumgplen con critenios de calidad y vida util f_
642 [Anies ce nicar fas prep 6 roalzan las conversiones en peso brulo e cuenta la cobenura oe! dia y 105 grupos de edad E
643 |Seesa et ndo el cicko de menus eslablecido o aprobado por Sar.relana Distrital de Integracion Social a
&d44 [Seesa la del camboeds naepam.dn aln i , £OM £U I 50 {euando se stere al cambio) =2
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=
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PROCESC PRESTACION DE SERWCIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
PROCLOMIENTD OPERACION TNTREGA OF APOYOS AUWENTAMDS N LOS SERVICIN BOCIALES
FORMATO SEGUIMIENTO DF LA OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES, VISITA 2
Sm_ obswyvacionec.
I
NOMBRES APELLIDOS| ¢ P NOMBRES Y A
APELLIDOS COORDINADOR O -

PROFESIONAL: Da ren J ose Ana ya allaies e dessc e, EddaCalprm Windal
FIRMA PROFESIONAL QUE APUCH b L4
FORMATO:

o it

DE LA UNIDAD OPERATIVA:

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE
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